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ENTRANTES
PARA COMPARTIR
Y g
Huevos rotos a la carbonara
Croqueta de cocido

Ensalada de burrata
con higos y pesto de menta
con jamoncito crujiente

Bocadito de calamar frito
con salsa de lima

Coca de salmén curado

PLATO PRINCIPAL
A ELEGIR

Dope

Carrillada al vino tinto

ARROCES
SOLO MEDIODIA

D&
Paella o fideua de marisco
Paella o fideua de sepia con alcachofas
Entrafia con chimichurri | Paella o fideua de secreto con ajos tiernos |

y pimiento del Padron Paella de calamar con sobrasada, miel

y cebolla caramelizada

Bacalao en tempura Paella de pollo crujiente con espinaca,

berenjena y salsa de trufa
Meloso de marisco o del monte

con salsa barbacoa japonesa Arroz negro

POSTRE
Dol
Surtido de postres caseros

3 TURNOS Y PRECIOS s

BARRA LIBRE
Dol
Vino, cerveza, sangria, refrescos

-®- MEDIODIA € NOCHE

Primer turno
20h30 a 22h30

42¢

(no incluye copa)

Primer turno
12h50 a 14h45

‘ 42¢

(no incluye copa)

Segundo turno
15h15 a 18h00

46¢

(incluye copa)

Segundo turno
22h50 a cierre

46¢

(incluye copa)
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